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QUESTAO 91

Um fato corriqueiro ao se cozinhar arrcz & o
derramamento de parte da 4gua de cozimento sobre a
chama azul do fogo, mudando-a para uma chama amarela,
Essa mudanga de cor pode suscitar interpretacies
diversas, relacionadas as substancias presentes na agua
de cozimento. Além do sal de cozinha (NaCl), nela se
enconiram carboidratos, proteinas e sais minarais.

Cientificamente, sabe-se gue essa mudanca de cor da
chama ocorre pela

® reagdo do gés de cozinha com o sal, volatilizando
gas cloro.

emissio de fatons pelo sédio, excitado por causa da
chama.

produgdo de derivado amarelo, pela reacio com o
carboidrato.

reago do gas de cozinha com a Agua, formando gas
hidrogénic.

excitagao das moleculas de proteinas, com formag&o
da luz amarela.
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alternativa B

Os elétrons do sédio, ao absorverem energia de uma fonte externa apropriada, passam
de um nivel menos energético (estado fundamental) para um nivel mais energético (es-
tado excitado). Ao retornar ao estado fundamental, os elétrons devolvem uma parte
dessa energia na forma de luz amarela.



